
 
 

SPEISEKARTE 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

UNSERE TIPPS: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

SUPPEN: 
 

Frische Tomatensuppe   € 3.80 

Hausgemachte Kartoffel-Lauch-Creme   € 3.80 

Karotten-Orangen-Creme mit Sahnehaube   € 3.80 

 
 
 

SALATE: 
 

Kleiner gemischter Salat   € 3.50 

Bunter Salat mit Kochschinken-Käse-Röllchen und gekochtem Ei   € 8.50 

Salat mit Balsamico-Dressing, gebratenen Putenstreifen und Kürbiskernen   € 9.50 

Frischer Salat mit gebratenen Scampis und Aioli    € 10.50 

 
 
 

BROTE UND BAGUETTES: 
 

Brot mit Goudakäse   € 6.50 

Brot mit Katenschinken   € 7.00 

Illustrierte Platte   € 8.50 

Schwarzbrot mit Matjes   € 8.00 

Baguette mit gekochtem Schinken, Gurke und Käse   € 6.50 

Baguette mit geräucherter Putenbrust, Currysauce, Ananas und Käse   € 7.50 

 
 
 
 



 
 
 

ZWISCHENGERICHTE 

UND KLEINIGKEITEN: 
 

Katenschinken auf Honigmelone   € 5.00 

Leckere Currywurst mit Pommes   € 4.50 

Gnoccis in Gorgonzola-Sauce   € 6.50 

Tortellinis mit Ricotta in Tomaten-Sauce   € 6.50 

Gebratene frische Champignons mit Knoblauch-Dip und kleinem Salat   € 7.00 

Kleines Rumpsteak mit Champignons, Salatbeilage und Baguette   € 11.00 

 
 
 

RUND UM DEN ERDAPFEL: 
 

Backkartoffel mit Quark oder Kräuterbutter und Salat   € 4.20 

Bauernfrühstück   € 8.00 

Bratkartoffeln mit hausgemachter Bratensülze und Remoulade   € 9.00 

 
 
 

FISCH: 
 

Fjordlachs auf Tomaten-Lauch-Gemüse mit buntem Reis und Salat 

klein   € 10.50 groß   € 12.50 

Fischspieß auf Ratatouille mit Salzkartoffeln   € 12.50 

Matjes Hausfrauenart mit Bratkartoffeln   € 9.50 

 
 
 
 



 
 

HAUPTGERICHTE: 
 

Schweinerückensteak 
in Cognac-Pfeffer-Sauce mit Butterbohnen und Kroketten 

klein   € 8.50 groß   € 11.00 

  Putensteaks  € 11.00 
mit Tomate und Käse überbacken, kleinem Salat und Röstinchen 

  Schweinefilet  € 13.00 
in Apfel-Calvadossauce mit Romanesco und Kroketten 

  Jägerschnitzel  € 11.00 
mit gemischtem Salat und Pommes frites 

  Rumpsteak  € 13.50 
mit Zwiebeln und Champignons, kleinem Salat und Steakkartoffeln 

  „Steakplatte“  € 14.50 
mit Rumpsteak, Putenfilet und Schweinerücken, 

Champignons, Butterbohnen, Grilltomate und Steakkartoffeln 

 

 

FÜR DIE KLEINEN: 

Chicken-Crossis mit Pommes   € 3.50 

Mini-Bratwurst mit Pommes   € 3.00 

Tortellinis in Tomatensauce   € 3.00 

3 Fischstäbchen mit Pommes und Remoulade   € 3.50 

„Räuberteller“ Serviette, Messer und Gabel, 
Essen von Mama und Papa, etwas Süßes hinterher – „kostet nix“  

 
 

DESSERTS: 

Früchteteller mit Eis   € 3.50 

Braueler Dessertteller   € 4.00 
 

Bitte wählen Sie auch aus unserer Eiskarte. 



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE: 5 

 

Glas   0,2  l 0,4 l  

Coca-Cola, Fanta € 1.80  € 2.70  

Sprite, Spezi  € 1.80  € 2.70 

Orangensaft  € 2.00  € 3.20 

Apfelsaft  € 2.00  € 3.20 

Kirsch-, Banane- oder € 2.00  € 3.20 

Johannisbeersaft € 2.00  € 3.20 

Apfelschorle  € 2.00  € 3.00 
 
Flasche   0,25 l  0,7 l 

Vilsa Wasser  € 1.80  € 3.80 

Stilles Wasser  € 1.80  € 3.80 

 
HEISSGETRÄNKE: 
Tasse Kaffee    € 1.60 

Kännchen Kaffee    € 3.00 

Glas Tee – diverse Sorten   € 1.80 

Kännchen Tee    € 2.80 

Espresso    € 1.50 

Cappuccino    € 2.00 

Schokolade mit Sahne   € 2.30 

Latte macchiatto   € 2.30 

Milchkaffee    € 2.30 

Rumgrog    € 2.30 

Eisbrecher    € 2.50 

Glühwein    € 1.80 

 
BIERE: 
Glas   0,2 l  0,3 l 

Haake Beck  € 1.50  € 2.10 

Staropramen    € 2.10 

Alster    € 1.50  € 2.10 

Flasche     0,33 l 

Beck’s Pils, Gold oder Lemon  € 2.00 

Alkoholfreies Beck’s   € 2.00 

Vita-Malz    € 2.00 

Flasche     0,5 l 

Weizenbier Franziskaner  

hell oder. dunkel   € 2.80 

Weizenbier Erdinger alkoholfrei  € 2.80 

 
 

 

WEINE: 
 

WEISSWEIN Glas 0,2 l       Fl. 0,75 

Bornheimer Adelberg  € 3.80   € 14.50 
Scheurebe Kabinett 

Ihringer Fohrenberg  € 4.00   € 15.00 
Müller Thurgau, halbtr 

Pinot Grigio  € 4.00   € 15.50 
Trentino trocken 
, 
 
ROSÉ 

Deidesheimer Hofstück  € 3.80   € 14.50 
Portugieser Weißherbst 
QbA 
 

ROTWEIN 

Merlot delle Venezie IGT  € 4.00   € 15.00 

Schloss Hammerstein  € 4.20   € 15.50 
Portugieser oder Dornfelder 

Dornfelder  € 4.20   € 15.50 
Ruppertsberger Linsenbusch  
 
SEKT: 
 Glas 0,1 l      Fl. 0,75 l 

Selection der Hanse Sekt € 2.30   € 15.50 

Mumm Piccolo 0,2 l    €    3.50 

 
APERITIF: 
    Glas 0,1 l 

Prosecco mit Pfirsichlikör       € 2.80 

 
DIGESTIF: 
            2 cl 

Calvados Gilbert      € 2.20 

Mirabelle       € 2.20 

Martell VS, Cognac       € 2.20 

Grappa di Chardonnay, Maso Alto       € 2.00 

Ramazzotti oder Baileys auf Eis 4 cl        € 2.50 

 
SPIRITUOSEN: 
 2 cl      Fl. 0,7 l 

Korn, Roter oder Saurer € 1.00   € 21.00 

Steinhäger, Rum € 1.30   € 23.00 

Schimmelreiter, Friesen Elixier € 1.60 

Malteser Aquavit € 1.60 

Osteland Aquavit € 1.80 

Asbach, Jägermeister, Tequila € 1.90 

Jubi Aquavit, Fernet Branca € 1.90 

Viebrocks Ostefeuer 54 % € 2.00 



 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Öffnungszeiten: 
Täglich ab 17.00 Uhr 

 
Küche von 18.00 bis 21.30 Uhr 

Sonntag auch von 12.00 bis 13.30 Uhr 
 

Dienstag Ruhetag 
 
 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Viebrock GbR 
Wallweg 2 · 27404 Zeven-Brauel 

Telefon 0 42 81/39 13 · Fax 0 42 81/8 11 27 
E-Mail: kontakt@linde-brauel.de 

www.linde-brauel.de 
 

 


